Dat Heimatbuus

Partysgervice

ab 12 Personen von Montag - Samstag
Preise gtiltig von 12 Personen Gis 120 Personen.
AG 720 Personen gestalten wir Jhnen ein individuelles Angebot,
sprechen Sie uns gerne an

8o errciclien Sie ung:

Dat Heimathuus
Overlaher Str. 10
26219 Bosel

Tel: 04494 - 87 86 87
Handy: 0174 - 160 31 61 (gerne auch Whats App)

E-Mail:  info@dat-heimathuus.de
facebook www.dat-heimthuus.de

Inhaber:  André Beier




Suppen - Salate

Vegetarische Alternativen Fingerfood - Canapcs

Waéhlen Sie selbst...
Mindestabnahme 25 Stk. je ausgewahlter Sorte

Aus dem Suppenkessel...
Alle Preise je 500ml
Abnahme von mindestens 10 Litern je Suppe erforderlich. h
Wir Empfehlen mindestens 500ml pro Person (Entspricht 2 Teller) x ‘ ‘ .)

Canapés reichlich belegt und fein garniert mit...

Fleisch:

geréduchertem Kernschinken

und Gewdirzgurke

Mett und rote Zwiebeln

saftiger Kochschinken mit Remoulade
Putenaufschnitt mit Currydip

$ Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage und KiéBchen 1,50€
# Gulaschsuppe ,pikant und wiirzig“

¥ Kése-Lauchsuppe mit Hackfleich

% Kase-Lauchsuppe (Vegetarisch mit Champignons)
¥ GyroBsuppe mit Paprika und Zwiebeln ,pikant“

¥ Spargelcremesuppe (Vegetarisch - saisonal)

% Kokos-Kirbiscremesuppe (Vegetarisch - saisonal)

4,70€
5,10€
5,10€
4,90€
4,90€
3,90€
4,20€

1,80€
1,50€
1,60€

Fisch:

Da haben wir den Salat...

3 Griechischer Bauernsalat mit Fetakédse
(Tomate / Gurke / rote Zwiebel / Feta)

# Bohnensalat in Rahm

8 Mohrensalat

# Krautsalat

8 American Coleslaw Salat

# Gurkensalat

36 Chinakohlsalat mit Mandarinen in Zitronen-Sahnesol3e

38 Kartoffelsalat mit Ei

36 Mediterraner Nudelsalat mit Paprika

% Nudel-Pestosalat mit getrockneten Tomaten und Oliven

& Bunter Rohkostsalat mit Dressing (wahlweise mit
Joghurt- French- Cocktail- oder Erdbeerdressing)

Leichtes und Vegetarisches lecker zubereitet...
Als Alternative oder Ergdnzung zu |hrem Wunschbuffet:

% Nudelpfanne mit zarten Héhnchenfiletstreifen und frischen
Champignons in leichter WeiBweinsol3e

3 Nudelpfanne mit Spinat und Lachs in leichter
Zitronen-WeilBweinsol3e

&8 Nudelpfanne mit Spinat und Scampi’s in leichter
Zitronen-WeilBweinsoRe

& Nudelpfanne mit Italienischem Gemdise in
Pesto a la Genovese

# Ofenfeta mit Paprika, Oliven, Tomaten und Zwiebeln

i

SubBe Degsertauswahl

- Herrencreme

- Vanillecreme mit Fruchtopping

- Orangencreme

- Karamellcreme

- Frischer Obstsalat

- Rote Grtiitze mit Vanilleso3e

- Mousse au Chocolaté

- Panna Cotta mit Fruchtspiegel

- Quark-Joghurtcreme mit Waldfruchttopping
- Schokoladencreme mit Vanilleso3e

Bei 2 oder mehr Sorten nach Wahl 3,50€ - 4,50€

gerduchertem Lachs und Dip
Matjesfilet mit Remoulade und
rote Zwiebeln

Scampi’s mit Aioli

2,30€
2,108

2,90€

Vegetarisch:

Gouda und Trauben

Weichkése mit Peiselbeeren
Frischkdse mit getrockneten Tomaten
und Oliven

1,50€
1,70€
1,70€

Fingerfood...
Tomaten-Mozzarellaspiel3 mit Basilikum
verschiedene Anti-Pasti

2 Stk. Kase-Traubenspiel3

1/2 gefiilltes Ei mit Seelachs

Spiel3 mit 3 Datteln im Speckmantel

1/2 Wrap mit Chili con Carne
Honigmelone mit Serranoschinken

Wir empfehlen als siiBen Abschluss unsere

| Dessertauswahl in kleinen Gldschen.

Gourmettipp!

Verschiedene siiRe Siinden . g

fein angerichtet und garniert
in kleinen Glaschen
(mindestens 4 verschiedene Sorten)
Preis pro Person 6,50€




Kleinigkeiten fur unkomplizierte Anlasse

(Richtfest, Krinzen Geburtstage oder einfack nur 80)

605. Schweineschnitzel mit Jager- und Zigeunersol3e,
Bratkartoffeln, Kartoffelgratin
ab 50P 12,90€ / ab 30P 13,50€ / ab 12P 13,90€

*kk

606. Schweineschnitzel und Geftillter SpielBbraten ,pikant” in
eigener SoBe mit Bratkartoffeln und Kaisergemiise mit
saucé Hollandaise
ab 50P 12,50€ / ab 30P 13,50€ / ab 12P 13,90€

*kk

Schweineschnitzel ca. 160g
Héhnchenschnitzel ca. 190g
Paniertes Nackenkotelett ca. 300g

609. Schweinelendchen mit frischen Champignons und Lauch
in leichter RahmsoR3e, kleine Partyschnitzel ,Wiener Art*, Ge-
fullter SpieBbraten dazu servieren wir Bratkartoffeln und Kar-
toffelgratin eine bunte Gemtiseauswahl mit Speckbohnen
und saucé Hollandaise
ab 50P 15,20€ / ab 30P 16,70€ / ab 12P 17,50€

*kk

610. Schweinelendchen mit Paprika in leichter Rahmsol3e,
kleine Partyschnitzel ,Wiener Art“, zarter Rinderbraten in
Portweinjus dazu reichen wir Bratkartoffeln und
Salzkartoffeln, buntes Kaisergemiise mit saucé Hollandaise
und Apfel-Rotkohl
ab 50P 15,90€ / ab 30P 16,90€ / ab 12P 17,90€

*kk

611. Rindfleisch in Meerrettichsol3e mit Preiselbeeren,
saftiger Schweinebraten in brauner SoRe mit
geschmorten Zwiebeln und Champignons, Héhnchenfilet
im Knuspermantel an fruchtiger Currysol3e, Butterreis,
Bratkartoffeln, buntes Kaisergemiise mit saucé Hollandaise
und verschiedene Salate
ab 50P 15,80€ /ab 30P 17,00€ / ab 12P 18,00€

*kk

612. Hahnchenfilet im Schinkenmantel gebraten an Pfeffer-
rahmsole, kleine Partyschnitzel, Rinderbraten in eigener
SoRe mit geschmorten Zwieblen und Champignons, Kartoffel-
gratin und Rosmarinkartoffeln, eine bunte Gemdiiseauswahl
mit Speckbohnen und saucé Hollandaise
ab 50P 16,00€ / ab 30P 17,50€ / ab 12P 18,50€

*kk

613. Lendchen in Cognac-Pfefferrahm, Gefllter Spie3braten
LPikant® an eigener SoBe, Hahnchenfilet mit saucé Hollandai-
se, Ananas und Pfirsich tiberbacken dazu servieren wir Brat-
kartoffeln, Reis und Salzkartoffeln, eine bunte Gemtiseaus-
wahl mit Speckbohnen und saucé Hollandaise, verschiedene
Salate
ab 50P 15,20€ /ab 30P 16,70€ /ab 12P 17,50€

*kk

607. Schnitzelbrétchen zum selber belegen mit Krautsalat und

Tzaziki (wir empfehlen 2 Stiick pro Person)
ab 60Stk.4,30€ / ab 45Stk. 4,80€ / ab 30Stk 5,40€

*kK

608. Hahnchenfilet im Knuspermantel mit fruchtiger Currysol3e,
saftiger Schweinenackenbraten in Bratensol3e mit geschmorten

Zwiebeln und Champignons, Reis, Bratkartoffeln und
3 verschiedene Salate
ab 50P 13,20€/ab 30P 14,00€ /ab 12P 15,20€

Kk

ab100stk 3,50€ / ab70stk 3,70€ / ab30stk 4,00€
ab100stk 4,50€ / ab70stk 4,90€ / ab30stk 5,30€
ab100stk 5,50€ / ab70stk 5,90€ / ab30stk 6,50€

i

614. Rinderrouladen in eigener SoBe im Ofen geschmort,
Lendchen mit frischen Champignons in RahmsoRe, Hahn-
chenmedaillons mit Fetaftillung in Metaxasol3e, Salzkartoffeln,
Rosmarinkartoffeln, buntes Kaisergemiise mit saucé Hollanda-
ise, verschiedene Salate
ab 50P 17,50€ / ab 30P 18,50€ /ab 12P 19,50€

*kk

615. Rinderrouladen in eigener SoBe im Ofen geschmort,
Partyschnitzel, Hihnchenmedaillons in RahmsoR3e mit frischen
Champignons und Lauch, Salzkartoffeln, Spéatzle, eine bunte |
Gemtiseauswahl mit Speckbohnen und saucé Hollandaise und [
Apfel-Rotkohl
ab 50P 17,50€ / ab 30P 18,50€ /ab 12P 19,50€

*kk

616. Zarter Rinderschmorbraten in Rotweinsol3e, Hdhnchen-
schnitzel, Lendchen im Schinkenmantel gebraten an
Cognac-Pfefferrahm, Bratkartoffeln und Kartoffelgratin, buntes
Kaisergemise mit saucé Hollandaise und verschiedene Salate
ab 50P 16,90€ / ab 30P 17,60€ /ab 12P 18,50€

*kk

617. Karamellisierter Pfefferlachs, Hahnchenfilet mit Tomate
und Feta in MetaxasolR3e Uberbacken, Schweinelendchen in
Paprikarahmsol3e, Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln dazu
reichen wir Bauernsalat mit Fetakése, Krautsalat, reichhaltige
Anti-Pastiauswahl mit gefiillten Pepperonis, Ciabatta und
Kréauterdip
ab 50P 19,90€ / ab 30P 21,20€ /ab 12P 22,50€

*kk

618. Scampi’s mit Knoblauch und Oliven gebraten, Hahnchen-
brust mit Spinat-Késefillung an rote Pestosol3e, Lendchen mit
Paprika in Metaxasol3e, Rosmarin- und Bratkartoffeln, Vegeta-
rische Nudelpfanne mit Kirschtomaten in Krdutersol3e, reich-
haltige Anti-Pastiauswahl, Bauernsalat mit Feta, Krautsalat,
Fladenbrot mit Dip
ab 50P 21,00€ / ab 30P 22,00€ /ab 12P 23,00€

ek




Kalt-Warme Buffets fur Jhre Feier zuhiause

619. Buffet "Gut Biirgerlich genieBen*
Kalt: Kleine Frikadellen mit Senf, Spargel-Schinkenrélichen, Gefiillte Eier mit Seelachs, Kése-Trauben Spiel3e,
3 verschiedene Salate nach Wahl, Baguette und Kréuterquark
Warm: Rinderschmorbraten ,zart und Saftig®, Geflillter Spie3braten ,pikant & wiirzig®, panierte Partyschnitzel,
Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, buntes Kaisergemtise mit saucé Hollandaise und Apfel-Rotkohl
ab 50P 21,00€ / ab 35P 22,00€ / ab 20P 23,00€

*kk

620. Buffet ,,Kulinarisch Mediterran“
Kalt: Reichhaltige Anti-Pastiplatte, Tomaten & Mozzarella mit Rucola und Parmesan, Pastasalat mit Pesto, getrockneten,
Tomaten & Oliven, Bauernsalat mit Schafskése, Ciabattabrétchen und Grissini mit Frischkése-Olivendip
Warm: zartes Hahnchenfilet mit Paprika in Metaxaso3e, Schweinefilet ,Saltimbocca“ in Portweinjus, Rinderbraten
mit glasierten Zwiebeln und Pilzen, Nudelpfanne mit Tomaten in Pesto a la Genovese, Rosmarinkartoffen, Reis,
Zucchini-Paprikagemtise
ab 50P 22,80€ / ab 35P 24,00€ / ab 20P 25,50€

*kk

621. Buffet ,,Griechischer Abend*“

Kalt: Reichhaltige Anti-Pastiplatte mit eingelegtem Gemdtise, Gigantes und gefillten Pepperonis,
marinierter Fetakédse mit Oliven, gefiillte Weinblétter, Krautsalat, Tzaziki und Fladenbrot

Warm: Héhnchenfiletspie3 mit frischer Paprika in Marsalaso3e, Pfannengyrol3 in Sahnesol3e
tberbacken, Hackfleischrélichen ,Bifteki“ mit Fetaftillung in MetaxasoRe, Ofenfeta mit Tomaten, Oliven und Zwiebeln,
Rosmarinkartoffeln, Reis und Zucchini-Paprikagemdise
ab 50P 23,20 / ab 35P 24,50€ / ab 20P 26,00€

*kk

Saigsonales

622. Spargelessen 625. Wild (ab 20 Personen)
WeilBer Stangenspargel aus der Region mit saucé Hollan-  Saftige Hirschkeule in eigener Sof3e im Ofen geschmort,
daise, neuen Kartoffeln, Schnitzel ,Wiener Art*; saftiger hiesiges Wildgulasch mit Waldpilzen, dazu
Kochschinken und geréducherter Kernschinken reichen wir Salzkartoffeln, Spéatzle, Apfelrotkohl, Speck-
ab 50P 20,00€ / ab 30P 20,90€ / ab 12P 22,50€ bohnen und Preiselbeerbirnen
ab 50P 18,90€ / ab 35P 19,90€ / ab 20P 21,90€

*k%

...mit Schweinelendchen in Champignonrahmsol3e
+1,70€ p.P.
... mit Hahnchenfilet in Champignonrahmsof3e 626. Deftig fiir Herbst und Winter
+2,00€ p.P. Kasslerbraten mit Specksol3e, Schweinebraten in brau-
i ner SoRe mit geschmorten Zwiebeln, Stampfkartoffeln,
Salzkartoffeln, Rotkohl und Sauerkraut
623. Oldenburger Griinkohl ab 50P 13,90€ / ab 30P 14,90€ /ab 12P 15,90€
Oldenburger Griinkohl mit Kasslerbraten, geréucherten g
Mettenden, Pinkelwurst,
Salzkartoffeln und Senf 627. Geschmorte Entenkeulen auf Dérrobst an Orangen-
ab 50P 14,00€ / ab 25P 14,70€/ab 12P 15,90€ soRe, zarter Rinderschmorbraten in brauner So3e, dazu
servieren wir Salzkartoffeln und Spaétzle,
...mit Bratkartoffeln +1,10€ p.P. Apfel-Rotkohl, Rahmwirsing und Speckbohnen
i ab 50P 18,90€ / ab 30P 19,90€ /ab 12P 21,50€

*k%k

624. Bayrisches Buffet (ab 20 Personen)
Kasslerbraten mit Specksol3e, gebratener Leberkas, 628. Rinderrouladen in eigener SoBe im Ofen gesch-
Original Miinchener WeiBwurst mit stiBem Senf, Stampf-  mort, saftiger Schweinebraten in Bierso3e, Hdhnchenfilet

kartoffeln mit geschmorten Zwiebeln, Kasespétzle, Sauer- mit Camembert und Preiselbeeren tiberbacken, dazu
kraut und Brezel servieren wir Spétzle und Sazkartoffeln, Rotkohl, Rahm-
ab 50P 16,30€ / ab 35P 16,90€ / ab 20P 17,90€ wirsing, buntes Kaisergemuise mit saucé Hollandaise
iy ab 50P 17,90€ / ab 30P 18,50€ /ab 12P 19,90€




629. Buffet ., Gourmet Tipp“

Buffet ,,Gourmet Tipp“ (ab 25 Personen)
Kalt: Roastbeef ,zart rosa“ mit Remouladen-
sol3e, reichhaltige Anti-Pastiauswahl, Datteln im
Speckmantel, Tomaten-Mozzarellaspiel3e,
Wraps mit Chili con Carne, hausgemachtes Aioli
und Ciabatta

Warm: Scampi’s ,provenciale“ mit getrockneten
Tomaten und Oliven in Knoblauch gebraten, Rin-
derschmorbraten ,zart und saftig“ an Port-
wein-Schalottenjus, Hahnchenfilet mit Fetafiil-
lung an Metaxasol3e, mediterranes Pfannenge-
mtuise, Rosmarin- und Bratkartoffeln
ab 50P 26,50€ / ab 35P 27,90€ / ab 25P 29,90€

KKk

Wir empfehlen als siiBen Abschluss unsere
Dessertauswahl in kleinen Gldschen.

i

630. Feiertagsment
Kommunion, Taufe,
Firmung, Konfirmation,...

3-GANG-MENU:

Oma’s Festtagssuppe mit KI6Bchen, Eierstich
und reichlich Einlage (0,4 Itr. p.P.)

Rinderrouladen in eigener So3e im Ofen
geschmort, Schweinelendchen in Rahmsol3e mit
gebratenen Zwiebeln und Champignons,
Hé&hnchenfilet mit saucé Hollandaise, Ananas
und Pfirsich uberbacken, dazu servieren wir
Brat- und Salzkartoffeln, eine bunte Gemdseaus-
wahl mit Speckbohnen und saucé Hollandaise,
Apfel-Rotkohl und verschiedene Rohkostsalate
Herrencreme und Quark-Joghurtcreme
mit Waldfrichten
ab 50P 26,50€ / ab 30P 27,00€ / ab 15P 28,50€

& s i

Sprechen Sie ung an!

Onser Anspruck ist es, raglick das Beste zu geben
fir unsere Gaste - fir Sie.

Nichts ist schéner, als ein gelungenes Fest.

Und nichts ist oft schwieriger, als dieses zu organisieren. Denn Feste zu feiern, will gelernt sein.
Damit Sie fir Ihr Fest den bestméglichen Rahmen finden, stehen wir Ihnen mit unserem kompe-
tenten und
zuverlassigen Partyservice zur Seite.

Sprechen Sie uns fir Ihre individuelle Planung an!
Ihr Team vom Heimathaus

André Beier Nadja Beier Philip Frindt Saskia Olszak
Inhaber, i stellv. Kil Service
und Kichenchef

=P
SMY Dat Heimathuus

Overlaher Str. 10
26219 Bosel

*Saalbetrieb *Partyservice

Jil Withake Agata Zakrzewska Brigitte Beeken Ella Misiewicz
Service Kiichenhilfe / Fee fiir Alles Kdchenhilfe / Fee fur Alles  Kiichenhilfe / Fee fiir Alles

Tel: 04494-87 86 87

Handy: ~ 0174- 160 31 61 (gerne auch Whats App)

E-Mail:  info@dat-heimathuus.de
www.dat-heimthuus.de

Inhaber:  André Beier




Genieben

Sie unser reichhaltiges Sonntagsfriihstick mit einer groRen Auswahl verschiedener Késtlichkeiten von
Land und Meer....

Kaffee, Tee, Kakao und Fruchtséfte soviel Sie mégen.

Aktuelle Termine finden Sie unter www.dat-heimathuus.de

G R
' Service und Equip

Geschirrverleih Inkl. Reinigung Lieferkosten

Teller / Suppenteller In Bésel 11,00€
Salat / Dessertschalen Im Umkreis von 10km 19,50€
Kaffeetasse mit Unterteller Im Umkreis ab 10km  27,50€
Kuchenteller

Messer / Gabel / Léffel /

Dessertl6ffel / Kuchengabel

- auf Anfrage -

Alle Preise fiir Speisen verstehen sich Inkl. 7% Mwst.




